Przy stole

A —serwetka

B — duzy talerz obiadowy

C — miseczka na platki lub gleboki talerz na zupe mleczng
D — talerzyk na porcj¢ masta wraz z nozem do masta

E — filizanka z lyzeczka

F — szklanka na wode

G — szklanka na sok



Co jest potrzebne do tego, by stol spelnial wszelkie zasady etykiety?

1. Obrus i serwetki muszg by¢ $nieznobiatego koloru albo przynajmniej w kolorach pastelowych, by nie przy¢émity dan.

2. Szklane naczynia muszg by¢ czyste 1 niekolorowe, by dobrze byt widoczny kolor napoju

3. Talerze obiadowe (eleganckie albo przeznaczone do codziennego uzytku) nie moga by¢ zbytnio udekorowane, gdyz ocenia¢ nalezy nie tylko
smak potrawy, ale 1 jej piekno.

4. Pigknym dekorem sg skromne kwiatki. Natomiast nie wolno ze stolu obiadowego stworzy¢ ,,dzungli". Zapraszajac gosci zazwyczaj chcemy
przy stole porozmawiaé, wiec kwiaty nie mogg stac si¢ rozdzielajaca barierkg miedzy gospodarzami a go§¢mi.

5. Blask ptongcych $wiec tworzy intymna, przytulng atmosfere. Wielko$¢ i ksztatt Swiec zalezy od gustu, natomiast wazne jest, by tez z tym
elementem nie przesadzic.

6. Bez wzgledu na to, z jakiego metalu sg sztu¢ce, muszg by¢ utozone w odpowiedniej kolejnosci. Z prawej strony talerza musi leze¢ tyzka i noz,
skierowany ostrzem do talerza. Z lewej strony talerza - widelec i serwetka. Nad talerzem poziomo utozone - deserowy widelec i n6z, ktorego
ostrza musza by¢ skierowane do talerza. Jezeli jest potrzebna to i deserowa tyzeczka, ktéra moze by¢ przyniesiona wraz z deserem, albo utozona
nad deserowym widelcem.




1. Kieliszki ustawiane sg na prawo od talerza w porzadku malejagcym: do wody, wina i na koniec do wina deserowego. Lampka na wino
deserowe moze by¢ przyniesiona wraz z deserem.

2. Jezeli jest serwowany na talerzyku chleb, musi on by¢ ustawiony na lewo od widelca.

3. Na koniec obiadu talerze zabierane sa z lewej strony, a czyste podawane z prawe;j.

4. Nalezy pami¢ta¢ o ustawieniu na stole przypraw (sél i pieprz).

Co i gdzie ustawia sie¢ na stole oraz jakie Kieliszki do czego stuza.

Podstawowa zasada - najpierw uzywa si¢ krancowych sztu¢cow i stopniowo nastepnych ,,idac" w kierunku talerza. Najpierw tyzka, potem noz
do ryby i widelec, nastgpnie zwyczajny noz i widelec.

A - Serwetki

B - Podstawowy talerz

C - Talerz na zupg¢ na podstawowym talerzu
D - Chleb z mastem z osobnym nozem do smarowania masta
E - Kieliszek do wode

F - Kieliszek do bialego wina

G - Kieliszek do czerwonego wina

H - Widelec do ryby

| - Widelec do obiadu

J - Widelec do satatki

K - N6z do obiadu

L - N6z do ryby

M - Lyzka do zupy

N - Deserowa tyzeczka i widelec do ciasta
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Zaleca si¢ widelec do satatek (J) uktadaé na lewo od widelca do obiadu (I). Natomiast w tym nakryciu widelec do obiadu jest utozony tak, by byt
uzyty przed widelcem do sataty.



Co mowi twoj talerz? www.przewodnikmp.pl

ANA A

jeszcze nie skonczytem jesc prosz¢ o doktadke skonczytem jes¢,
prosze o zabranie nakrycia



